Lundi 03 juin 2024

V%

Fromage* & fruit*

(Pain bio)

% Fait maison




Mardi 04 juin 2024

Crépe au fromage

Poisson pané tartare maison
o * [ g
& riz* pilaf

Compote de pommes

(Pain bio)

O

Fait maison




Mercredi 05 juin 2024

Asperge vinaigrette

Réti de dinde vr sauce chasseur 5
& petits pois carottes

Yaourt au sucre de canne*

(Pain bio)
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Dégustation d’ormeaux* &

tartare aux algues* de Lilia
(offerts par Haliotis)

Les cuisiniers de .

plouguerneat son _ —
artis DIROLLET ! Patates* Dizard
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lécole

Les bases de la
cuisine bretohne

"

Pain bio
- - e
Fait maison




Vendredi 07 juin 2024

Poisson du jour & pommes
de terre* chou romanesco™

Yaourt aux fruits*

(Pain bio)

.
Fait maison




